
Todos los dueños de negocios son responsables de crear un producto seguro y
saludable y un negocio que siga las pautas del departamento de salud local.

Siempre lávete las manos con agua y jabón o desinfectante antes de preparar el
producto
Lávate las manos con frecuencia.
Si tu cabello es largo, átalo hacia atrás o usa una gorra.
Prepara tus alimentos en superficies limpias. Asegúrate de que los mostradores,
tablas de cortar, cucharas y cuchillos de corte estén lavados y desinfectados
antes de usarlos.
Usa una máscararilla y guantes al preparar y servir tu limonada.Usa jarras de
papel o plástico para servir en lugar de vidrio.
Sostén las tazas en la parte inferior y no toques la parte superior de las tazas
(donde van los labios de las personas).
Cubre la limonada y los cubitos de hielo entre porciones para mantener alejados a
los insectos y la suciedad.
Usa una cuchara o pinzas para servir hielo. Solo usa hielo comprado en bolsas
comprado en la tienda.
Asegúrate de tener desinfectante para manos y toallitas antibacteriales a mano y
úselas después de cada cliente.
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